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Wir vermitteln lhnen in der Aushildung zum Nanotechniker/-in (IHK) Kernkompetenz
mit ultradiinnen Schichten, so dass Sie bis zu 40% Reinigungskosten sparen

Im betrieblichen Alltag von Backereien, Fleischereien,
Systemgastronomie, GroBkiichen, Lebensmittelmark-
ten- und Produktionsbetrieben I3sst sich die Hygiene-
vorschrift nicht immer einfach umsetzen, schadliche
Mikroorganismen sind trotz aller HygienemaBnahmen
verbreitet.

Man sieht sie nicht, man sieht sie zu spat, doch sie sind
da: Keime, Milben, Bakterien, Schimmelpilze. Die Firma
NP Akademie aus dem saarlandischen Hulzweiler hat es
sich zur Aufgabe gemacht, durch die Ausbildung zum
Nanotechniker/-in (IHK) einen sprbaren Beitrag zum
Schutz der Verbraucher zu leisten.

Die NP Akademie ist sowohl zertifizierter Kooperations-
partner der IHK Saarland als auch AZWV-zertifiziert.

Ziel der Ausbildung

Ziel des Zertifikatslehrgangs ist die Ausdehnung von be-
stehenden Tétigkeitsfeldern, Schaffung neuer Geschafts-
felder und Arbeitsplatze.

Absolventen des Kurses sind in der Lage, die erlernten Fa-
higkeiten unmittelbar fiir ihre Unternehmen gewinnbrin-
gend einzusetzen.

Herausforderungen

Die zunehmende Geschwindigkeit der Veranderungen,
Wettbewerbsdruck, Kosten-, Zeit- und Qualitdtsziele so-

wie zunehmende Service- und Kundenorientierung bilden
Herausforderungen fiir Unternehmen und deren Mitarbei-
ter gleichermaBen.

Leistung, Motivation und Flexibilitat riicken in den Mit-
telpunkt unternehmerischen Denkens und Handelns. Die
fortlaufende Bereitschaft zu lernen und gewohnte Rou-
tinen tiber Bord zu werfen, werden zum entscheidenden
Wettbewerbsfaktor. Mit anderen Worten, der Stellenwert
einer aktuellen Weiterbildung im Unternehmen ist enorm
hoch.

Zum Lehrgang

In dem 90 stiindigen Lehrgang werden den Absolven-
ten die erforderlichen Kenntnisse und Fertigkeiten zur
Anwendung der Nanotechnologie praxisnah vermittelt.
Vorausgesetzt werden neben technischem Verstand-
nis auch gewisse handwerkliche Fertigkeiten. Die er-
worbenen  Grundlagen sind in die unterschiedlichen
Berufszweige zu Uibertragen.

Zielgruppe

v Produktionsleiter/-in Lebensmittelproduktion
v’ Lebensmittelhandwerk Meister/-in

v’ Lebensmittelhandel Leiter/-in

v Qualitdtsmanagement Mitarbeiter/-in

v/ Systemgastronomen

v Backereien

v Fleischereien
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Gerne beraten und informieren wir Sie
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